
 
 

 

 
Menús Empresa 2010 

 
 

 
Nº 1 

 
Queso templado de cabra en pan de 

pasas 
Croquetas de la Casa 

Salchichón y chorizo ibérico 
*** 

Hojaldre de puerros y gambas con 
ensalada 

*** 
Solomillo ibérico con salsa de oporto, 

patata al parmesano y verdura plancha 
*** 

Tarta de trufa y nata 
 
 

Nº 3 
 

Hojaldrito de morcilla con manzana 
Croquetas de la Casa 

Salchichón y chorizo ibérico 
*** 

Patata rellena de marisco y calabacín a 
la plancha 

*** 
Paletilla de cordero al horno con aromas 

morunos y macarrones a la crema 
*** 

Hojaldre de frutas con helado 
 

Todos los menús incluyen: 
Agua mineral, refrescos, vino tinto 
Rioja crianza y café 
 
 
38,00 € IVA incluido 
 
   

 
 

Nº 2 
 

Hojaldrito de morcilla con manzana 
Croquetas de la Casa 

Salchichón y chorizo ibérico 
*** 

Ensalada variada con salmón ahumado 
*** 

Entrecôte de ternera al cabrales  con 
patatas panadera y berenjena al horno 

*** 
Tarta fina de manzana 

 
 
 
 

Nº 4 
 

Hojaldrito de morcilla con manzana 
Queso templado de cabra en pan de pasas 

Croquetas de la casa 
Salchichón y chorizo ibérico 

*** 
Ensalada del Gourmet con salazones de 

Alicante 
*** 

Arroz a banda con “alli oli” 
*** 

Tarta de turrón con chocolate caliente 
y helado 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 

 
 

 
 
 

Nº 5 
 

 
Aperitivos en mesa 
Surtido de ibéricos, 

 Queso manchego curado,  
Montadito de salmón ahumado, 

Montadito de boquerón con pimiento asado, 
Croquetas de nuestra cocina, 

Dátiles con bacon 
Brocheta de ave en adobo 

 

 
Ensalada templada de queso de cabra con almendra 

y virutas de jamón 
 

 
Entrecôte de ternera, salsa de vino tinto y chalotta  

patata al pimentón y verduras a la plancha 
 

 
Tarta templada de manzana con helado y crema de vainilla 

 
 

Bebidas: 
Aguas, refrescos y café  

Vino blanco Marqués de Alella clásico 
Vino tinto Marqués de Arienzo Rioja crianza 

 
48,50 - € (IVA incluido) 

 
 
 
 
 

 
 



 
 
 
 
 

 
Nº 6 

 
 

Aperitivos en mesa 
Surtido de ibéricos, 

 Queso manchego curado,  
Croquetas de jamón y queso 

Dátiles con bacon 
Coca de aceite con cebolla y arenque 

Brocheta de ave en adobo 
 

 
Lomo de bacalao confitado  

con crema de arroz a banda y pimientos del piquillo 
 

 
Lomo de ternera asada a baja temperatura, 
patata salteada al ajo y berenjena al horno 

 

 
Tarta de turrón con helado y chocolate caliente 

 
 

Bebidas: 
Aguas, refrescos y café  

Vino blanco Marqués de Alella clásico 
Vino tinto Marqués de Arienzo Rioja crianza 

 
51,50.- € (IVA incluido) 

 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

 
 

 
Nº 7 

 
 

Aperitivos en mesa 
Cogollos con salmón ahumado 

Surtido de ibéricos 
Queso manchego empanado con membrillo 

Mini brocheta de rape y gambas 
Croquetas de la casa 

Coca de pisto con atún 
 

 
 

Lomo de merluza a la marinera en cama de acelgas 
 

 
Solomillo de ternera al Fondillón,  

patata gratinada y espárragos con bacon 
 

 

 
Mousse de café con helado de ron y pasas 

 
 

Bebidas: 
Aguas, refrescos y café  

Vino blanco Marqués de Alella clásico 
Vino tinto Marqués de Arienzo Rioja crianza 

 
 

56,50- € (IVA incluido) 


